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　缶詰よりも加熱殺菌時間が短い
UHT 製法で加工しているので､より
自然なココナッツの風味がお楽しみ
頂けます。
　残さず使える小容量の使いきりサ
イズです。

473
200ml / 25

540日
インドネシア

8886303 210238
288 86303 21023 2
220×340×96 / 5.5 kg 

40×65×85 / 210 g 

カラ クラシック
ココナッツミルク
ブリック Fat17%

　缶詰よりも加熱殺菌時間が短い
UHT 製法で加工しているので､より
自然なココナッツの風味がお楽しみ
頂けます。
　エスニックカレー等の煮込み料理
に最適なサイズです。

475
400ml / 24

540日
インドネシア

8886303 210542
188 86303 21054 9

225×405×140 / 10.2 kg 
47×75×115 / 412 g 

カラ クラシック
ココナッツミルク
ブリック Fat17%

カラ クラシック
ココナッツミルク

                      EO 缶

　カレーやシチューなどの煮込み料
理からデザート類まで、幅広い料理
にお使い頂けるココナッツミルクの
缶詰です。
　エスニックカレー等の煮込み料理
に最適なサイズです。

469
400ml / 24

720日
インドネシア

8997212 610191
189 97212 61019 8

230×300×230 / 10.8 kg 
75×75×110 / 450 g 

　加熱殺菌時間が短い UHT 製法で
加工しているので､より自然なココ
ナッツの風味がお楽しみ頂けるク
リームです。
　ココナッツミルクよりも脂肪分を
多く含んでいるので濃厚でクリー
ミーな仕上がりになります。

476
200ml / 25

540日
インドネシア

8886303 210207
888 88170 88018 3
210×335×92 / 5.5 kg 

40×65×85 / 210 g 

カラ
ココナッツクリーム

UHT Fat 24%

　色々使えて便利な使いきりサイズ
のココナッツクリーム。３パック。
　エスニック料理以外にも､コク出
しとして日本のカレーや煮込み料理
の仕上げに加えたり､生クリームや
コーヒークリーマーの代わりとして
もお使い頂けます。

483
65ml×3P / 12

540日
インドネシア

4938845 201015
149 38845 20101 2
235×310×190 / 2.8 kg 
60×160×200 / 220 g 

カラ
ココナッツクリーム

3P

　加熱殺菌時間が短い UHT 製法で
加工しているので､より自然なココ
ナッツの風味がお楽しみ頂けるク
リームです。
　業務用に最適な大容量タイプで
す。

480
1,000ml / 12

540日
インドネシア

8886303 211006
188 86303 21100 3

210×390×220 / 13.8 kg 
58×90×195 / 1,100 g 

カラ
ココナッツクリーム

UHT Fat24%

　加える水の量を調整して､サラッ
とした仕上がりにも､濃厚な仕上が
りにもできる「カラ」ブランドのパ
ウダー状ココナッツクリームです。
お菓子作りや煮込み料理等様々な
シーンでお使い頂けます。
　インドネシア産。　

478
50g / 12×12B/L

720日
インドネシア

8886303 239505
188 86303 23551 1
260×460×320 / 8.6 kg 

10×125×160 / 60 g 

カラ
ココナッツクリーム

パウダー

450日
インドネシア

8997212 611006
189 97212 61100 3
240×195×155 / 4.5 kg 

60×60×145 / 360 g 
　ココナッツウォーターは、若いコ
コナッツの実からとれる果汁で天然
の電解質を含んでいます。
　KaraCOCO( カラ・ココ ) のココ
ナッツウォーターは、砂糖や香料不
使用の100％ストレート飲料です。

487
330ml / 12

カラ・ココ
ココナッツウォーター
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　東南アジア料理に欠かせないココ
ナッツミルクは､カレーやスープな
どの煮込み料理やドリンクなどの
ベースとして幅広い料理に使われて
います。
　カレー作りに最適なサイズ。

310
400ml / 24

720日
タ　イ

044738 018340
400 44738 01843 0

310×450×130 / 11.9 kg 
75×75×110 / 480 g 

チャオコー
ココナッツミルク

チャオタイ
ココナッツクリーム

パウダー

　加える水の量を調整して､サラッ
とした仕上がりにも､濃厚な仕上が
りにもできる「チャオコー」ブラン
ドのパウダー状ココナッツクリーム
です。お菓子作りや煮込み料理等
様々なシーンでお使い頂けます。
タイ産。　

314
60g / 10×10B/L

720日
タ　イ

4938845 410066
ーーー

265×600×190 / 8 kg 
10×120×160 / 70 g 

フンタン
フィッシュソース
（ニュクマム）35N

　アンチョビ ( かたくちいわし ) を
主原料としたベトナム産の魚醤。
　フンタン・ブランドのニュクマム
は、雑魚の割合が低く、ベトナムで
はプレミアム商品として有名です。

2796
200ml / 12

540日
ベトナム

8934874 112205
189 34874 12220 1
185×230×200 / 3.3 kg 

55×55×170 / 260 g 

フンタン
フィッシュソース
（ニュクマム）35N

　アンチョビ ( かたくちいわし ) を
主原料としたベトナム産の魚醤。
　フンタン・ブランドのニュクマム
は、雑魚の割合が低く、ベトナムで
はプレミアム商品として有名です。
　大容量1000ｍｌサイズ。

2797
1000ml / 12

540日
ベトナム

8934874 122013
ーーー

310×240×290 / 15.7 kg 
74×74×268 / 1260 g 

フンタン
フィッシュソース
（ニュクマム）25N

　アンチョビ ( かたくちいわし ) を
主原料としたベトナム産の魚醤。
　フンタン・ブランドのニュクマム
は、雑魚の割合が低く、ベトナムで
はプレミアム商品として有名です。
　業務用4000ｍｌサイズ。

2798
4000ml / 12

540日
ベトナム

8934874 124048
ーーー

290×280×375 / 21.0 kg 
120×120×350 / 5100 g 

　ココナッツウォーターに果肉を加
えたデザートドリンク。
　ココナッツの爽やかな風味と、果
肉のつぶつぶとした食感をお楽しみ
頂けます。

320
350ml / 24

720日
タイ

044738 209564
400 44738 20956 2

270×400×125 / 10.3 kg 
65×65×120 / 400 g 

チャオコー
ココナッツジュース

果肉入り

カラ・ココ
ココナッツミルク

ドリンク

450日
インドネシア

8997212 610061
189 97212 61006 8

195×240×155 / 4.4 kg 
60×60×145 / 350 g 

　ココナッツミルク・ドリンクは、
若いココナッツの実からとれる果汁
とココナッツクリームをあわせた飲
料です。
　植物由来原料のみを使用し､着色
料や保存料などを使用していない自
然派ドリンクです。

489
330ml / 12

　ココナッツウォーターにナタデコ
コを加えたデザートドリンク。
　ココナッツの爽やかな風味と、ナ
タデココのコリコリとした食感をお
楽しみ頂けます。

318
350ml / 24

720日
タイ

044738 209519
400 44738 20951 7

270×400×125 / 10.3 kg 
65×65×120 / 400 g 

チャオコー
ココナッツジュース

ナタデココ入り
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　「クラシックタイ」ブランドのナ
ンプラーは､かたくちいわしを熟成
発酵させた天然のうまみ調味料で
す。
　エスニックカレー､トムヤムクン､
チャーハン､炒め物などにお使い下
さい。

406
200ml / 12

720日
タ　イ

8850045 111016
ーーー

190×240×190 / 6 kg 
55×55×170 / 460 g 

クラシックタイ
フィッシュソース

（ナンプラー）

　唐辛子の風味が効いたピリ辛エス
ニックソースです。
　生春巻きや揚げ物のソースとして
はもちろん、魚介類を使った料理
( シュリンプカクテルやシーフード
サラダ ) に合わせても美味しく頂け
ます。

408
200ml / 12

720日
タ　イ

8850045 110118
ーーー

190×240×190 / 6 kg 
60×60×170 / 460 g 

クラシックタイ
スパイシータイチリソース

（シーラーチャー）

　辛味､甘味､酸味のバランスが取れ
たタイの甘辛ディッピングソース。
　定番の生春巻きや揚げ春巻きには
もちろん、白身魚のフライや鶏の唐
揚げなどにも良く合います。
　料理の隠し味にも最適です。

418
200ml / 12

720日
タ　イ

8850045 110217
ーーー

190×240×190 / 6 kg 
60×60×170 / 460 g 

クラシックタイ
スイートチリソース

クラシックタイ
シンガポールチリソース

（海南鶏飯香辣醤）

8850045 113126
188 50045 11312 3

フラインググース
シーラーチャー

チリソース

　ホットな辛みの中にガーリックの
香りと甘酸っぱさがただようタイの
代表的なチリソース。
　とうがらしの含有量が全体の約
60% を占め、ガーリック風味の濃
厚なチリソースです。

　唐辛子と生姜をきかせた､シンガ
ポールの名物料理『海南鶏飯 ( チキ
ンライス )』に最適なつけダレです。
　ほかにも､生春巻きや唐揚げ､また
炒めもなど､様々な料理でお使い頂
ける万能調味料です。

2724
200ml / 12

540日

540日

タ　イ

426
226g / 12

タ　イ

087666 052789

190×240×170 / 3.4 kg 
58×58×152 / 264 g 

210×280×120 / 5.4 kg 
65×65×100 / 425 g 

008 76660 80010 2

ABC
サンバルアスリ

　インドネシアで最もポピュラーな
ABCブランドのチリソース。
　炒め物や和え物に加えて辛味をつ
けたり、揚げ物のディッピングソー
スとして使用します。

1780
335ml / 24

720日
インドネシア

0711844 120013
ーーー

265×400×215 / 16 kg 
65×65×210 / 660 g 

ABC
ケチャップマニス

　椰子糖を使用した、インドネシア
の甘口醤油。
　インドネシア料理の人気メニュー、
ナシゴレンやミーゴレンなどの仕上
げに少量加えるとコクと風味が増し
ます。

2250
600ml / 12

630日
インドネシア

0711844 110038
ーーー

287×216×285 / 11.0 kg 
65×65×270 / 870 g 

　唐辛子の辛さとタマリンドの酸味､
レモングラスやカフェアライムリーフ
といったエスニックハーブが織りな
す爽やかな香りが楽しめるスープで
す。

2186
30g / 12×20B/L

720日
タ　イ

4938845 410011

300×380×260 / 10.5 kg 
7×120×165 / 40 g 

ロボ
トムヤムペースト

ーーー
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　現地では､「ゲェーン・キョワーン」
と呼ばれているグリーンカレーの
素。スープの緑色は、原材料のエス
ニックハーブの色です。
　タイで生産した輸出専用の商品で
す。

402
113g / 12

720日
タ　イ

8850045 100201

185×220×115 / 2.9 kg 
55×55×90 / 220 g 

クラシックタイ
グリーンカレー

ペースト

ーーー

　グリーンカレーやイエローカレー
よりも唐辛子を多く使った辛口のエ
スニックカレー。刺激的な辛さが特
徴です。
　タイで生産した輸出専用の商品で
す。

400
113g / 12

720日
タ　イ

8850045 100102

185×220×115 / 2.9 kg 
55×55×90 / 220 g

クラシックタイ
　レッドカレー

ペースト

ーーー

720日
ベトナム

　八角とシナモンが効いたベトナム
のカレーパウダー。
　さつま芋と鶏肉､ココナッツミル
クで作るやさしい味わいのベトナム
風カレーに最適なスパイスの配合に
なっています。

328
100g / 10x10B/L

8934741 111454
ーーー

350×640×250 / 12.3 kg 
20×125×168 / 106 g 

ビアンコ
カレーパウダー

720日
ベトナム

　八角とシナモンが効いたベトナム
のカレーパウダー。
　さつま芋と鶏肉､ココナッツミル
クで作るやさしい味わいのベトナム
風カレーに最適なスパイスの配合に
なっています。

327
50g / 15x10B/L

8934741 111355
ーーー

350×640×250 / 10.2 kg 
15×100×168 / 58 g 

ビアンコ
カレーパウダー

360日
日　本

4938845 101209
149 38845 10120 6
235×310×190 / 3 kg 

5×130×175 / 27 g 
　豚骨付き肉 ( スペアリブ ) を香辛
料と香草でじっくりと煮込み､豚肉
のクセをおさえながら旨味を引き出
したシンガポールの伝統的な料理で
す。現地では専門店が軒を連ねる程
広く庶民の間で親しまれているスタ
ミナ料理です。

7320
18g / 24×4B/L

dfe
バクテーの素

　エスニック･カレーの中でも特に
人気のあるグリーンカレー。ハーブ
の香りと辛さと甘さが絶妙にマッチ
した人気メニューです。
　ココナッツミルクと簡単な具材を
加えて手軽にタイ･カレー作りが
楽しめます。

304
50g / 12×10B/L

720日
タ　イ

4938845 410035
ーーー

270×450×190 / 8.5 kg 
10×127×175 / 60 g 

メープロイ
グリーンカレー

ペースト

メープロイ
レッドカレー

ペースト

　グリーンカレーやイエローカレー
よりも､唐辛子を多く使った辛口の
エスニックカレー。
　ココナッツミルクと簡単な具材を
加えて手軽にタイ･カレー作りが
楽しめます。

302
50g / 12×10B/L

720日
タ　イ

4938845 410028
ーーー

270×450×190 / 8.5 kg 
10×127×175 / 60 g 

メープロイ
イエローカレー

ペースト

　現地では､ココナッツミルクと
ココナッツクリームを加えてマイルド
な味わいに仕上げるカレーです。
　ココナッツミルクと簡単な具材を
加えて手軽にタイ･カレー作りが
楽しめます。

306
50g / 12×10B/L

720日
タ　イ

4938845 410042
ーーー

270×450×190 / 8.5 kg 
10×127×175 / 60 g 
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　粗く挽いた豚ひき肉を醤油と台湾
料理によく使われる八角などの香辛
料で煮込み､汁ごとご飯の上にかけ
る料理です。
　屋台や定食屋などで庶民に親しま
れている日常的なメニューです。

7321
55g / 24×4B/L

360日
日　本

4938845 101216
149 38845 10121 3

235×310×190 / 6.6 kg 
5×130×175 / 64 g 

dfe
ルーロー飯の素

dfe
ビリヤニの素

　ビリヤニとは､パキスタン･インド
などで食べられている香辛料と米､
肉を使って作る､香り高いスパイ
シーな炊き込みご飯です。
　現地では数世紀に渡って広く庶民
に親しまれ､様々なアレンジもある
人気の料理です。

7324
35g / 24×4B/L

360日
日　本

4938845 101247
149 38845 10124 4

235×310×190 / 4.7 kg 
5×130×175 / 45 g 

　鶏の旨味を含んだご飯に茹で鷄や
蒸し鶏を添えて食べる､シンガポー
ル名物「海南鶏飯 ( チキンライス )」
の炊込みご飯用液状スープです。
　炊飯時に加えるだけの簡単調理で
お楽しみ頂けます。

7323
70g / 24 x 3B/L

360日
日　本

4938845 101230
149 38845 10123 7
235×310×190 / 6.3 kg

10×120×170 / 85 g 

dfe
海南チキンライスの素

　ベトナムを含む東南アジア各国の
料理によく使われるエスニックハーブ
「レモングラス」を効かせた炒め物
調味料です。
　レモングラスの爽やかな風味が素
材の味を引き立ててくれます。

7322
44g / 24×4B/L

360日
日　本

4938845 101223
149 38845 10122 0

235×310×190 / 5.5 kg 
5×130×175 / 53 g 

dfe
レモングラス炒めの素

　現地で最もポピュラーなブランド
「インドフード」のインドネシア風
炒飯の素。
　エビせんべい ( クルプック ) や野
菜を添えて食べます。

インドネシアのビーフドライカレー
「ルンダン」の調味料。
牛肉をじっくりコトコト煮込む､風
味豊かで温かい味わいの料理です。
スマトラのパダンが本場と言われる
料理ですが､インドネシア料理の中
でも代表的なものです。

　鶏肉などの肉を各種のスパイスと
ココナッツミルクで煮込んで作る
スープタイプのカレーです。
　ルンダンよりもあっさりとした味
わいで､家庭料理としてインドネシ
ア全土で食べられているメニューで
す。

9892
50g / 24

720日
インドネシア

089686 440188

160×120×245 / 1.4 kg 160×120×245 / 1.6 kg 160×120×245 / 1.3 kg 
8×110×150 / 53 g 

9886
45g / 24

720日
インドネシア

089686 440133

7×110×150 / 50 g 

1724
57g / 24

720日
インドネシア

089686 440430

8×110×150 / 68 g 

インドフード
ナシゴレンの素

インドフード
ルンダンの素

インドフード
カレーの素

ーーー ーーー ーーー

　「グライ」はインドネシアのバリ
島が本場の牛肉や鶏肉などを煮込ん
だスープカレーです。
　ローカルでは､羊肉を使って調理
したりします。

160×120×245 / 1.3 kg 

1792
45g / 24

720日
インドネシア

089686 440089

7×110×150 / 50 g 

インドフード
グライカレーの素

ーーー
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　たっぷりのココナッツミルクにタ
イ産の緑唐辛子､こぶみかんの葉、
レモングラスなどのスパイス＆ハー
ブを加えて仕上げました。
　コクと辛味､爽やかな香りが際立つ
タイの辛口グリーンカレーです。
スパイシー度：★★★★☆

574
200g / 12

540日
タ　イ

4938845 504109
149 38845 50410 6
140×280×180 / 2.8 kg 
20×130×175 / 230 g 

キッチン88
タイカレー

チキン・グリーン

キッチン88
タイカレー

チキン・イエロー

　たっぷりのココナッツミルクに
コリアンダー､クミン､ターメリック
などのインド系スパイスを加え､
じゃがいも､人参などの甘味がある
野菜でマイルドな辛さに仕上げた､
タイのイエローカレーです。
スパイシー度：★★★☆☆

576
200g / 12

540日
タ　イ

4938845 504123
149 38845 50412 0
140×280×180 / 2.8 kg 
20×130×175 / 230 g 

キッチン88
タイカレー

チキン・レッド

　たっぷりのココナッツミルクにタ
イ産の赤唐辛子､こぶみかんの葉、
レモングラスなどのスパイス＆ハー
ブを加えて仕上げました。
　コクと辛味､爽やかな香りが際立つ
タイの辛口レッドカレーです。
スパイシー度：★★★★☆

575
200g / 12

540日
タ　イ

4938845 504116
149 38845 50411 3
140×280×180 / 2.8 kg 
20×130×175 / 230 g 

キッチン88
タイ・マサマン

チキンカレー

　たっぷりのココナッツミルクと
ピーナッツ､タイ産のスパイス＆
ハーブを使い､濃厚なコクと甘み､辛
さをバランスよくまとめたタイ南部
のイスラム風チキンカレーです。

577
200g / 12

540日
タ　イ

4938845 504147
149 38845 50414 4
140×280×180 / 2.8 kg 
20×130×175 / 230 g 

キッチン88
インドカレー

バターチキン

　インド北部の伝統的な料理で､
チキンの旨味にバターやカシュー
ナッツのコクを加え､トマトの酸味
と甘味でアクセントをつけた､まろ
やかで濃厚な味わいが特徴のカレー
です。
スパイシー度：★★★☆☆

578
180g / 12

540日
タ　イ

4938845 504130
149 38845 50413 7
140×280×180 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

dfe
マレーシア風
マイルドチキンカレー

　レモングラスやガランガー､シャ
ロットなどのエスニックハーブで爽
やかな香りをつけ､カシューナッツ
とココナッツミルクでコクを出し､
まろやかな風味に仕上げたマレーシ
ア風のチキンカレーです。
スパイシー度：★★☆☆☆

630
180g / 12

540日
タ　イ

4938845 495018
149 38845 49501 5
140×270×185 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

160×120×245 / 1.3 kg 

1726
45g / 24

720日
インドネシア

089686 440287

7×110×150 / 50 g 

インドフード
オポールアヤムの素

　「オポールアヤム」は､骨付き肉を
キャンドルナッツやガランガー､ク
ミンなどの香辛料とココナッツミル
クで煮込んだカレースープです。

ーーー

　「ソトアヤム」は､鶏の旨味がたっ
ぷりのあっさりスープで､くせがな
く優しく食べやすい味わいです。
　インドネシア人のソウルフードと
して全土で食べられています。

160×120×245 / 1.3 kg 

9882
45g / 24

720日
インドネシア

089686 440584

7×110×150 / 50 g 

インドフード
ソトアヤムの素

ーーー
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　マレー半島の西方に位置するペナ
ン島に伝わる伝統的な料理「マサメ
ラ」風にアレンジしました。トマト
をベースにし､唐辛子を効かせてス
パイシーに仕上げた辛口のチキンカ
レーです。
スパイシー度：★★★★☆

631
180g / 12

540日
タ　イ

4938845 495025
149 38845 49502 2
140×270×185 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

　ココナッツミルクにレモングラス
やターメリックなどのエスニック
ハーブ＆スパイスを加え､えびの調
味ペーストでコクを出した、インド
ネシア・ジャワ島のチキンカレーで
す。
スパイシー度：★★★☆☆

632
180g / 12

540日
タ　イ

4938845 495032
149 38845 49503 9
140×270×185 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

　鶏肉をココナッツミルクとジン
ジャー､レモングラスなどのハーブ
と香辛料でじっくりと煮込み､カ
シューナッツを加えてコクを出した
インドネシア・バリ風のチキンカ
レーです。
スパイシー度：★★★☆☆

633
180g / 12

540日
タ　イ

4938845 495049
149 38845 49504 6
140×270×185 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

dfe
ペナン風
トマトチキンカレー

dfe
ジャワ風ココナッツ

チキンカレー

dfe
バリ風ココナッツ

ジンジャーカレー

188 58011 58500 4

　現地タイ人の嗜好にあった素材と
味付けで仕上げたスマートイートの
本格派シリーズ。
　タイ産のハーブを使った､爽やか
な香りが楽しめるグリーンカレー。

スパイシー度：★★★☆☆

613
115g / 12

720日
タ　イ

8858011 585007

120×240×165 / 1.6 kg 
20×115×155 / 125 g

スマートイート
タイ･グリーンカレー

188 58011 58506 6 188 58011 58502 8

　ココナッツミルクとエスニック
ハーブ､そしてコリアンダーシード
やクミンなどのスパイスでじっくり
と煮込み､旨味とスパイスの風味を
凝縮した辛口カレーです。

スパイシー度：★★★★☆

610
115g / 12

720日
タ　イ

8858011 585069

スマートイート
パネンカレー

120×240×165 / 1.6 kg 
20×115×155 / 125 g

120×240×165 / 1.6 kg 
20×115×155 / 125 g

　現地タイ人の嗜好にあった素材と
味付けで仕上げたスマートイートの
本格派シリーズ。
　ホーリーバジルの香りと唐辛子の
相性が抜群の鶏挽き肉炒め料理。

スパイシー度：★★★☆☆

612
115g / 12

720日
タ　イ

8858011 585021

スマートイート
タイ・ガパオ

キッチン88
鶏肉のガパオ炒め

　ホーリーバジルの香りと唐辛子の
相性が抜群の鶏挽き肉炒め料理。
　ご飯の上にフライド・エッグをの
せて食べるのが本場のタイ・スタイ
ルです。

スパイシー度：★★★☆☆

588
180g / 12

540日
タ　イ

8858011 508297
ーーー

140×280×180 / 2.7 kg 
20×130×175 / 210 g 

キッチン88
プーパッポンカリー
（カニと卵のカレー炒め）

　タイの定番シーフードメニュー、
プーパッポンカリー。
　蟹のうま味と卵のまろやかさをス
パイシーなカレーの風味でまとめた
人気の炒め物料理です。

スパイシー度：★★★☆☆

620
115g / 12

540日
タ　イ

4938845 504208
ーーー

118×333×164 / 2.0 kg 
25×115×160 / 140 g 
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　手軽にフォーガーが楽しめる手作
りキット｡ベトナム産の米麺とチキ
ンベースのあっさりスープ､そして
本格的な風味とコクが出る片口いわ
しから作った魚醤がセットになって
います｡2人前｡

7300
230g / 12

240日
日　本

4938845 101018
149 38845 10101 5
265×350×250 / 3.0 kg 
35×190×270 / 245 g 

dfe
フォーガーセット

旺來旺
台湾麺線

　台湾独自の製法で褐色に仕上げた
日本のそうめんのような細麺を､鰹
（かつお）や鯖（さば）の出汁を効
かせたとろみのあるスープで食べる
台湾の伝統料理。
　現地では牡蠣やモツ､肉団子など
の具材を加えて作ります。

915
150g / 30

360日
台　湾

4713958 257186
147 13958 25718 3
420×270×270 / 6 kg 
60x210x150 / 160g

  花椒を中心に様々な中華料理に良
く使われるハーブ＆スパイスを加え
た「しび辛」の台湾やきそば。

960
88g / 30

210日
台　湾

4710008 211563
JAN:4710008 285588
305×400×135 / 3.1 kg 

40×180×125 / 94 g 

味王
インスタント焼きそば

十三香味
                             　　　(シーサンシャン )

JAN:4710008 285977

  花椒､豆板醤などが効いた､台湾の
伝統的な味付け「しび辛旨味」の牛
肉 (ニューロー )麺。

961
91g / 24

210日
台　湾

4710008 211273

305×400×135 / 2.5 kg 
40×180×125 / 95 g 

味王
台湾ラーメン

椒麻牛肉味
                      　( ジャオマールーロー )

味王
王子麺（個包装）

  （おうじ）

　あっさりコクうまスープが美味し
い､台湾で大人から子供まで人気の
スナック麺。スープの代わりや小腹
が空いたときにピッタリのサイズ。
　煮ても､お湯をかけてもラーメン
として召し上がれます。また､麺を
砕いてスナックとしてもどうぞ。

964
40g / 40

210日
台　湾

4710008 211020
147 10008 21102 7

30×115×160 / 50 g 
410×300×145 / 2 kg 

　辛味・酸味・香りを楽しむ「トム
ヤム」スープ。マッシュルームやハー
ブ類が具材として入っているので､
温めるだけで美味しく召し上がれま
す。 海老や鶏肉などお好みの具材を
加えれば､手軽に本場の味を再現で
きます。

606

540日
タ　イ

8858011 801077
188 58011 80107 4
145×360×190 / 3.8 kg 
30×130×180 / 305 g 

　エスニックハーブの香り､酸味と
辛味がバランスよくまとまったタイ
を代表する料理の一つ「トムヤム」
のカップスープ。
　お湯を注ぐだけの簡単調理で本場
の味を手軽にお楽しみ頂けます。

580
90g / 12 270g / 12

540日
タ　イ

8858011 318032
ーーー

260×320×125 / 1.7 kg 
80×80×115 / 120 g 

キッチン88
トムヤム

カップスープ

キッチン88
タイトムヤムスープ

キッチン88
パッタイセット･オリジナル

（タイ風焼きそば）

　タイ風焼きそば「パッタイ」の調
理セット。
　薄く伸ばして幅広にカットした米
麺と､エスニック･スパイスが効いた
調理ソースがセットになっていま
す。

585
220g / 12

540日
タ　イ

8858011 802913

270×370×140 / 3.3 kg 
45×110×175 / 250 g 

188 58011 80291 0
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味王
王子麺 40gx5P

  （おうじ）

　あっさりコクうまスープが美味し
い､台湾で大人から子供まで人気の
スナック麺。スープの代わりや小腹
が空いたときにピッタリのサイズ。
　煮ても､お湯をかけてもラーメン
として召し上がれます。また､麺を
砕いてスナックとしてもどうぞ。

965
40g x 5P / 8

210日
台　湾

4710008 290179
047 10008 28104 7

105×105×165 / 230 g 
410×300×145 / 2 kg 

  台湾を代表するラーメンとして
30 年以上も親しまれているロング
セラー商品。
  鶏肉の旨味を凝縮したスープを
ベースに､香味油で香ばしく炒めた
ネギで風味付けをした台湾で人気の
排骨鶏ラーメン。

940
82g / 30

240日
台　湾

810477 010132

305×400×135 / 3.1 kg 
40×150×105 / 95 g 

味味A
台湾ラーメン

排骨鶏(チキン)味

JAN: 810477 010194 JAN: 810477 010200

  台湾を代表するラーメンとして
30 年以上も親しまれているロング
セラー商品。
  牛ダシ風味のスープに唐辛子､花山
椒､八角などのスパイスと豆板醤､チ
リソースを加えて辛味をそえた台湾
の伝統的な味付けの辛口ラーメン。

941
80g / 30

240日
台　湾

810477 010149

305×400×135 / 3.0 kg 
40×150×105 / 93 g 

味味A
台湾ラーメン
辛辣牛肉(ピリ辛牛肉)味

真麺堂 台湾汁なし刀削麺
香辣醤油味

                                 ( シャンラー )

  幅広のちぢれ麺でタレのからみが
よい､ピリ辛醤油醤仕立ての台湾汁
なし刀削麺。
  油で揚げていないノン・フライ麺
なので､麺から油が溶け出さず､ソー
スの風味そのままをお楽しみ頂けま
す。

949
90g / 24

360日
台　湾

4710110 232050
247 10110 23207 8
350×365×160 / 3.0 kg 
40×155×120 / 105 g 

真麺堂 台湾汁なし刀削麺
旨辛にんにく醤油味

　ニンニクをきかせた、旨口醤油味
のピリ辛汁なし麺。幅広ちぢれ麺の
もっちり歯ごたえと、ツルリとした
喉ごし。ニンニクの香り､旨口醤油
のコク､唐辛子の辛味が一体となっ
た美味しさ。麺そのもののおいしさ
も味わえるのが真麺堂ならでは。

952
82g / 24

360日
台　湾

4710111 905861
247 10111 90588 9
360×350×165 / 2.7 kg 
45×190×140 / 100 g 

　唐辛子と花椒をきかせ､四川風・
しび辛味に仕上げた辛口のまぜそば
です。
　添付の辛味シーズニングの量を調
整して､お好みの辛さでお楽しみ頂
けます。

980
116g / 20

300日
台　湾

4715635 853674

260×370×235 / 2.7 kg 260×370×235 / 2.7 kg 
45×120×215 / 127 g 

阿舎食堂
台湾汁なし麺 香辣椒麻味

(シャンラージャオマー )

阿舎食堂
台湾汁なし 台南担仔麺

   ( タイナンタンツー )  　

　古くから伝わる秘伝のレシピで､ 
ゆっくり時間をかけて調理したシャ 
ロットと風味豊かな台湾醤油が香る 
台南風まぜそばです。 
　添付の辛味シーズニングの量を調
整して､お好みの辛さでお楽しみ頂
けます。

981
116g / 20

300日
台　湾

4715635 853919

45×120×215 / 127 g 

547 15635 85391 4547 15635 85367 9

　香りと酸味と辛味のバランスがと
れた、タイを代表する料理「トムヤ
ム」味のスープで食べるエスニック
ヌードルです。

251
85g / 30

240日
シンガポール

8888056 813148
188 88056 81423 4
208×520×128 / 3 kg 
30×110×145 / 95 g 

コカ
インスタント麺

トムヤム味
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　インドネシアで最もポピュラーな
インスタント麺のブランド「インド
ミー」のスパイシー焼きそば。
　ケチャップマニス ( 甘口醤油 )､フ
ライドオニオン､チリソースの小袋
付き。

9898
80g / 40

240日
インドネシア

089686 170733
189 94963 00366 8
200×340×245 / 3.6 kg 

33×117×95 / 83 g 

インドミー
インスタント麺

ミーゴレン

インドミー
インスタント麺

ソト味

インドミー
インスタント麺

激辛ミーゴレン

　インドネシアで最もポピュラーな
インスタント麺のブランド「インド
ミー」のスパイシー焼きそば。
　オリジナルよりも辛さが際立って
いる激辛タイプ。

1818
80g / 40

240日
インドネシア

089686 171679
100 89686 17167 6
205×360×245 / 3.6 kg 

33×118×95 / 83 g 

　インドネシアで人気のインスタン
トヌードル。クリアチキンスープ(ソ
トミー )味。

9908
75g / 40

240日
インドネシア

089686 170344
100 89686 01034 0
200×340×245 / 3.3 kg 

33×117×95 / 82 g 

A-ONE
インスタントフォー
シュリンプ＆クラブ味

　ベトナム北部を代表する米麺
フォー。エビとカニがベースの海鮮
フレーバー。

2724
65g / 30

360日
ベトナム

8934684 031062

320×530×140 / 2.8 kg 
30×150×110 / 75 g 

ーーー

A-ONE
インスタントフォー

ポーク味

　ベトナム北部を代表する米麺
フォー。あっさり風味のポーク・フ
レーバー。

2722
65g / 30

360日
ベトナム

8934684 031161

320×530×140 / 2.8 kg 
30×150×110 / 75 g 

ーーー

A-ONE
インスタントフォー

チキン味

　ベトナム北部を代表する米麺
フォー。人気のフォーガー「鶏肉米
うどん」フレーバー。

2720
65g / 30

360日
ベトナム

8934684 031116

320×530×140 / 2.8 kg 
30×150×110 / 75 g 

ーーー

　シンガポールらしく様々な材料を
組み合わせたスパイシーなアジアン
焼きそば。
　トマトの甘味と酸味、各種香辛料
を加えて辛口のエスニック風味にア
レンジしました。

253
85g / 30

240日
シンガポール

8888056 813162
188 88056 81416 6
208×520×128 / 3 kg 
30×110×145 / 95 g 

コカ
インスント麺スパイシー
シンガポール焼きそば

コカ
インスタント麺
シンガポールラクサ味

　シンガポールやマレーシアで大人
気のスパイシーココナッツカレー
ヌードル。ピリッとしたカレーの
風味にココナッツパウダーでコクを
加え、エスニックハーブのパクチー
やラクサリーフ等で爽やかな香りの
アクセントをつけました。

260
90g / 30

240日
シンガポール

8888056 820023
188 88056 81432 6

208×540×128  / 3.2 kg 
30×110×145 / 100 g 
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720日
ベトナム

　フォーは、ベトナムの北部で主に
食べられている、お米から作った麺
です。薄くて平たい麺は、独特の食
感でベトナムでは、朝食でも食べら
れる軽めのメニューです。

2800
200g / 24

8934741 528498
ーーー

360×470×195 / 5.4 kg 
35×155×240 / 210 g 

ビアンコ
ライスヌードル
（フォー）3.5mm

720日
ベトナム

　フォーガーやフォーボーなど、
スープと合わせて食べる平麺タイプ
の米麺。
　ビクチは､主にベトナム南部でポ
ピュラーなローカルブランドです。

2155
200g / 24

8934863 343122
ーーー

360×470×195 / 5.4 kg 
35×130×240 / 210 g 

ビクチ
ライスヌードル
（フォー）3.5mm

720日
ベトナム

　フォーガーやフォーボーなど、
スープと合わせて食べる平麺タイプ
の米麺。
　ビクチは､主にベトナム南部でポ
ピュラーなローカルブランドです。

2151
400g / 30

8934863 301153
ーーー

415×435×390 / 12.8 kg 
80×130×240 / 420 g 

ビクチ
ライスヌードル
（フォー）3.5mm

　ベトナムの国民食。お米の生地を
押し出して作るブン｡ベトナムでは
フォーよりも馴染みのある麺で､
スープとあわせる以外に和え物や鍋
物の具材､またライスペーパーでお
かずと一緒に巻いて食べたりしま
す。

2156
200g / 25

720日
ベトナム

8934863 339125
ーーー

380×420×240 / 5.8 kg 
60×130×240 / 225 g 

ビクチ
ブン(米細麺)1.2mm

　ベトナムの国民食。お米の生地を
押し出して作るブン｡ベトナムでは
フォーよりも馴染みのある麺で､
スープとあわせる以外に和え物や鍋
物の具材､またライスペーパーでお
かずと一緒に巻いて食べたりしま
す。

2340
400g / 30

720日
ベトナム

4938845 601556
ーーー

600×390×260 / 13 kg 
60×125×240 / 410 g 

 ドゥイアン
ブン・ガオ

1.0mm

ドゥイアン
ブン・ガオ

1.2mm

　ベトナムの国民食。お米の生地を
押し出して作るブン｡ベトナムでは
フォーよりも馴染みのある麺で､
スープとあわせる以外に和え物や鍋
物の具材､またライスペーパーでお
かずと一緒に巻いて食べたりしま
す。

2342
400g / 30

720日
ベトナム

8938505 644059
ーーー

600×390×260 / 13 kg 
60×125×240 / 410 g 

　お湯に溶かすだけの簡単調理で出
来るベトナム風鶏肉米うどん､
「フォーガー」のスープベースです。
　別売りのフォーと鶏肉､モヤシ､ね
ぎなどの具材を用意するだけで手軽
にフォーガーを楽しめます。

2788
75g / 12×12B/L

360日
ベトナム

8935015 099027
ーーー

235×405×155 / 12 kg 
20×105×115 / 80 g 

バウロン
フォーガーの素

（４食分）

　お店の味をご家庭で！ベトナム・
レストラン P4 監修のフォーガー
スープの素。
　鶏ガラベースのあっさり味は、
フォー以外にも浅漬や焼きそば（焼
きフォー）、炒飯など幅広い料理に
お使い頂けます。

3450
8.8g×3 / 24 x 2 B/L x 2

360日
日　本

4562355 970040
ーーー

235×310×380 / 4.4 kg 
5×130×175 / 37 g 

P4
フォーガースープの素

（３食分）
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　タピオカの割合が高く､薄くても
破れにくいライスペーパーです。
　チャーゾー ( 揚げ春巻き ) に適し
た小ぶりなサイズで巻ける小さめの
サイズです。

　タピオカの割合が高く､薄くても
破れにくいライスペーパーです。
　ベトナムで主流の一般的なサイズ
のライスペーパーです。生春巻きや
おかずを巻いて食べるのに最適で
す。

ドゥイアン
業務用ライスペーパー

16cm

ドゥイアン
業務用ライスペーパー

22cm

720日
ベトナム

2330
500g / 20

4938845 601167
149 38845 60116 4
340×340×205 / 11 kg 

720日
ベトナム

2331
500g / 20

4938845 601228
149 38845 60122 5
470×240×250 / 11 kg 

40×185×220 / 505 g 30×230×270 / 510 g
　タピオカの割合が高く､薄くても
破れにくいライスペーパーです。
　ベトナムで主流の一般的なサイズ
より少し大きめのライスペーパーで
す。大きめの生春巻きやおかずを巻
いて食べるのに最適です。

ドゥイアン
業務用ライスペーパー

25cm

720日
ベトナム

2332
500g / 20

4938845 601259
149 38845 60125 6
520×270×215 / 11 kg 
30×265×295 / 510g 

　タピオカの割合が高く､薄くても
破れにくいライスペーパーです。
　大判サイズのライスペーパーは､
1/4 にカットして揚げ春巻きや手
巻き寿司のように野菜やおかずを巻
いて食べるのに最適です。

ドゥイアン
業務用ライスペーパー

28cm

15×290×325 / 515g 

720日
ベトナム

2333ｔ
500g / 20

4938845 601280
149 38845 60128 7
300×300×305 / 11 kg 

20×170×220 / 310g 

720日
ベトナム

2339
300g / 40

8938505 640167

340×340×215 / 13 kg 

　揚げ春巻きを作るのに最適な
1/4 サイズにカットしたチャー
ゾー（揚げ春巻き）専用ライスペー
パー。
　小ぶりで巻きやすく、黄色く着色
してあるので、短時間で綺麗な揚げ
色に仕上がります。

ーーー

ドゥイアン
揚げ春巻き用
ライスペーパー

ドゥイアン
ビーフン・ポーション

0.6mm

　細麺のビーフンが使い勝手の良い
50g ずつのポーションになってい
ます。
　ぬるま湯につけて戻し､お好みの
具材と炒めたり､スープに入れて
サッと茹でるだけで直ぐに食べられ
る便利な麺です。

8938505 644073

2345
50g x 6 / 20

720日
ベトナム

ーーー
240×470×415 / 7 kg 
90×105×240 / 320 g 

ドゥイアン
ブン・ボー・フエ

2.0mm

2161
400g / 30

720日
ベトナム

ーーー

　　ベトナム中部､「フエ」の名物料
理と同じ名前のブン･ボー･フエは､
普通のブンよりも太くもっちりとし
た食感が特徴の麺です。
　ラクサヌードルの麺としてもお使
いいただけます。
　太めの２.０mmタイプ。

60×125×240 / 410 g 
600×390×260 / 13 kg 

 8938845 644714

　ベトナム中部､「フエ」の名物料理
と同じ名前のブン･ボー･フエは､普
通のブンよりも太くもっちりとした
食感が特徴の麺です。
　ラクサヌードルの麺としてもお使
いいただけます。
　やや太めの1.8mmタイプ。

60×125×240 / 410 g 

ドゥイアン
ブン・ボー・フエ

1.8mm

2159
400g / 30

720日
ベトナム

4938845 601594

600×390×260 / 13 kg 
ーーー
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　お米特有の風味が豊かで薄く破れ
にくいベトナム産のライスペーパー
です。
　生春巻きにちょうど良い最も一般
的なサイズ。

330
250g / 20×4B/L

720日
ベトナム

8934741 523561
ーーー

495×495×260 / 22 kg 
20×225×270 / 260 g 

ビアンコ
ライスペーパー

DM22

　エスニック料理、特にエスニック
カレーとの相性がとても良いタイの
ブランド米です。
　ベタつかずに、サラッとした食感
で、独特の華やかな香りがあります。

3015
30kg / 5kg x 6

ーーー

タ　イ

8851212 200502
ーーー

450×700×150 / 31 kg 
260×410×50 / 5.1 kg 

トンファ
ジャスミンライス

（タイ香り米）

　べとつきが少なく、炊くと独特の
華やかな香りが出るタイの高級ブラ
ンド米です。エスニックカレーやナ
シゴレン（インドネシア風炒飯）や
ココナッツミルクを加えて作るココ
ナッツライス等と相性の良いお米で
す。

1042
300g / 12

精米日より約 15ヶ月
タ　イ

4938845 490020
ーーー

200×245×190 / 3.9 kg 
25×140×207 / 310 g 

アジアンディナー
ジャスミンライス

（タイ香り米）

270日
日　本

　「ジャスミン米」と「黒米」を自
然交配させたブラックライスは､華
やかな香りと高い栄養価を持つ玄米
です。温めるだけで手軽に食べられ
る､レトルト米飯。
＊お米の色はポリフェノール（アン
トシアニン）によるものです。

　バスマティは､パキスタンから
北インドの一部で栽培される長い粒
と特有の芳香で有名なお米です。
　インドカレー、ビリヤニなどの料
理に最適で､世界的に人気があるお
米です。温めるだけで手軽に食べら
れる､レトルト米飯。

　うるち米から作った韓国風もち。
鍋物やスープの具材として、ピザ生
地のかわりに、サッと茹でてアイス
クリームやあんみつとあわせても美
味しく召し上がり頂けます。

8133
110g / 20

4938845 806036
149 38845 80603 3
220×335×135 / 2.6 kg 
30×120×190 / 120 g

540日
タ　イ

681
150g / 12

8858011 802166
188 58011 80216 3
145×295×170 / 2.1 kg 
35×135×160 / 160 g

540日
タ　イ

686
150g / 12

8858011 825509
188 58011 82550 6
145×295×170 / 2.1 kg 
35×135×160 / 160 g

韓味伝
トック
(韓国風もち )

キッチン88
ブラックライス

(ライスベリー )

キッチン88
バスマティライス

270日
日　本

　うるち米で作った韓国風棒もち。
　鍋物や麺類の具材､また炒め物や
デザートにも。

8132
110g / 20

4938845 806029
149 38845 80602 6
220×335×135 / 2.6 kg 
30×120×190 / 120 g

韓味伝
トッポギ
(韓国風棒もち )

　蓮花がほのかに香る、緑茶ベース
の健康茶です。
　ベトナムでは古来から親しまれて
きた伝統的なナチュラルティー。
ティーバッグタイプで手軽にお楽し
み頂けます。

1390
2g×25P / 20

720日
ベトナム

8935328 600101
ーーー

340×380×130 / 1.8 kg 
80×70×120 / 80 g 

フクロン
蓮花茶 25P
（ティーバック）
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100g / 15100g / 15

　甘くしたココナッツミルクとあわ
せたデザート､タピオカ・ココナッツ
ミルクの素材としてはもちろん､
プリンやドリンクに加えて、また
スープの具材としてもお使い頂けま
す。
　※2024年上半期 終売予定

　甘くしたココナッツミルクとあわ
せたデザート､タピオカ・ココナッツ
ミルクの素材としてはもちろん､
プリンやドリンクに加えて、また
スープの具材としてもお使い頂けま
す。
　※2024年上半期 発売予定

295
150g / 15

720日
マレーシア

720日
マレーシア

720日
マレーシア

4938845 410097
ーーー

291
100g / 15

720日
マレーシア

4938845 410103
ーーー

270×360×110 / 2.5 kg 
20×140×190 / 155 g 

dfe
パールタピオカ
［150ｇ・終売予定］

dfe
パールタピオカ
［100ｇ・新規格］

　ピンク、ブルー、イエローの彩り
が綺麗な三色タピオカ。デザートに
最適です。

1862

4938845 490204
ーーー

162×245×100 / 1.6 kg 
10×125×170 / 105 g 

dfe
三色タピオカ
（ピンク、青、黄色）

　モチモチとした食感が特徴のデ
ザートなどに最適なやや大きめの黒
色タピオカ。

1860

4938845 490181
ーーー

162×245×100 / 1.6 kg 
10×125×170 / 105 g 

162×245×100 / 1.6 kg 
10×125×170 / 105 g 

dfe
ブラックタピオカ

50g / 24
720日
マレーシア

　ピンク、ブルー、イエローの彩り
が綺麗な三色タピオカ。デザートに
最適です。
　使い切り。小袋サイズ。

dfe
３色タピオカ 小袋
（ピンク、青、黄色）

　モチモチとした食感が特徴のデ
ザートなどに最適なやや大きめの黒
色タピオカ。
　使い切り。小袋サイズ。

1859

4938845 490174
ーーー

162×245×100 / 1.4 kg 
10×105×155 / 54 g 

50g / 24
720日
マレーシア

1861

4938845 490198
ーーー

162×245×100 / 1.4 kg 
10×105×155 / 54 g 

dfe
ブラックタピオカ

小袋

LC
コーヒーフィルター

　コンデンスミルクや砂糖とミルク
等で加糖して作る、ベトナムコー
ヒー用の専用フィルター。
　お好みのコーヒー豆を使って､お
楽しみください。

2786
1個 / 15
ーーー
ベトナム

8935127 600036
ーーー

240×310×190 / 2.0 kg 
箱 : 95×93×75 / 115 g 

チュンゲン
G7 インスタント

ブラックコーヒー

　ベトナムの老舗カフェ・チェーン
「チュンゲン」のインスタントコー
ヒー。
　ベトナム原産のコーヒー豆を
100％使用した､酸味と苦味のバラ
ンスがとれた飲みやすいコーヒーで
す。

900
2g X 15P / 24

720日
ベトナム

8935024 120187
ーーー

160×240×310 / 1.8 kg 
50×115×73 / 70 g 
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　小粒タイプのミニタピオカは、デ
ザートの材料としてもスープの具材
としても最適です。

1898
100g / 15

4938845 490211
ーーー

162×245×100 / 1.6 kg 
10×125×170 / 105 g 

dfe
タピオカミニ

720日
マレーシア

240日
台　湾

　台湾屋台で人気の「蚵仔煎（オア
ジェン）」風味のポテトチップスで
す。
　蚵仔煎とは､日本では牡蠣オムレ
ツとして知られ､牡蠣を卵とモチモ
チ生地で挟んで焼き､甘じょっぱい
ソースで食べる料理です。

994
34g / 20

4710176 121145
147 10176 12114 2
310×365×295 / 1.3 kg 

50×180×200 / 42 g

240日
台　湾

　台湾火鍋のシビれる辛さ！
　豆板醤と花椒がきいた濃厚辛味パ
ウダーをまぶした､厚切りポテト
チップス。

880
76.5g / 12

4710176 044185
147 10176 04418 2
425×270×265 / 1.4 kg 

60×190×240 / 85 g

240日
台　湾

　軽く香ばしい食感のコーンスナッ
クに台湾の濃厚旨辛パウダーをまぶ
した､辛口風味のスナック菓子。

883
113g / 12

4710176 044154
147 10176 04415 1
435×270×285 / 1.8 kg 
60×190×240 / 120 g

華 元
ポテトチップス
牡蠣オムレツ味

華 元
濃！台湾麻辣火鍋

ポテトチップス

華 元
濃！台湾激旨辛
コーンスナック

300日
台　湾

　甘辛く味付けをした「イカ焼き」
風味のスナックは､台湾で発売から
40年をこえるロングセラー商品。
　夜店のイカ焼きを思い出すような
にんにくをきかせた焦がし醤油の香
りにザクザクとした食感。手が止ま
らなくなるスナックです。　

997
25g / 20

4710176 011026
147 10176 01102 3
260×345×215 / 0.9 kg 

40×145×185 / 31 g

華 元
イカ風味スナック

オリジナル

360日
マレーシア

　インド料理の伝統的な付け合せで
たんぱく質と食物繊維を豊富に含ん
だレンズ豆を使ったチップス｡
　クミンと塩でシンプルに味をつけ
レンズ豆の持つ素材の風味を引き出
したオリジナル・フレイバー。　

730
60g / 12

9555243 804621
JAN:9555243 804652
240×330×220 / 1.5 kg 

80×80×210 / 115 g

Jaffer
パパダム(レンティル)チップス

オリジナル

360日
マレーシア

　インド料理の伝統的な付け合せで
たんぱく質と食物繊維を豊富に含ん
だレンズ豆を使ったチップス｡
　サワークリームの酸味とオニオン
の風味がよくマッチした定番の味付
け。

731
60g / 12

9555243 804638
JAN:9555243 804669
240×330×220 / 1.5 kg 

80×80×210 / 115 g

360日
マレーシア

　インド料理の伝統的な付け合せで
たんぱく質と食物繊維を豊富に含ん
だレンズ豆を使ったチップス｡
　様々な香辛料を使ったピリ辛の
バーベキューソースにスモーキーな
香りをプラスしたワイルドな味わ
い。

732
60g / 12

9555243 804645
JAN:9555243 804676
240×330×220 / 1.5 kg 

80×80×210 / 115 g

Jaffer
パパダム(レンティル)チップス
スパイシー＆スモーキーBBQ

Jaffer
パパダム(レンティル)チップス
サワークリーム＆オニオン
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　あっさり塩味の揚げパスタ。
　デュラムセモリナ 100％使用の
本格パスタを独自の特殊製法で
カリッと美味しく揚げました。
　ビールやワインとの相性がとても
良いスナック菓子です。

7001
55g / 24

180日
日　本

4938845 007013
ーーー

235×310×190 / 1.5 kg 
50×120×190 / 60 g 

dfe
フライドパスタスナック

塩味

　パスタと相性抜群のトマト味。
　デュラムセモリナ 100％使用の
本格パスタを独自の特殊製法で
カリッと美味しく揚げました。
　ビールやワインとの相性がとても
良いスナック菓子です。

235×310×190 / 1.4 kg 
50×120×190 / 55 g 

dfe
フライドパスタスナック

トマト味

　ピリッ！と美味しい揚げパスタ。
　デュラムセモリナ 100％使用の
本格パスタを独自の特殊製法で
カリッと美味しく揚げました。
　ビールやワインとの相性がとても
良いスナック菓子です。

235×310×190 / 1.4 kg 
50×120×190 / 55 g 

dfe
フライドパスタスナック

黒胡椒味

7002
50g / 24

180日
日　本

4938845 007020
ーーー

7004
50g / 24

180日
日　本

4938845 007044
ーーー

　えびの風味をいかして､シンプル
に塩で味付けをしました。
　デュラムセモリナ 100％使用の
本格パスタを独自の特殊製法で
カリッと美味しく揚げました。
　ビールやワインとの相性がとても
良いスナック菓子です。

7012
45g / 24

180日
日　本

4938845 007129
ーーー

235×310×190 / 1.3 kg 
50×120×190 / 50 g 

dfe
フライドパスタスナック

 えびしお味

　海老とにんにくの旨味がきいた
バルの定番料理アヒージョ風味。
　デュラムセモリナ 100％使用の
本格パスタを独自の特殊製法で
カリッと美味しく揚げました。
　ビールやワインとの相性がとても
良いスナック菓子です。

　小麦粉とじゃがいもの生地をクリ
スピーに焼き上げた､ノン・フライ
チップスです。
　じゃがいもの風味が楽しめる秘伝
の調味料で味付けをしたオリジナ
ル味。

　小麦粉とじゃがいもの生地をクリ
スピーに焼き上げた､ノン・フライ
チップスです。
　ピリッとした辛さがやみつきに
なるキムチ味。

　小麦粉とじゃがいもの生地をクリ
スピーに焼き上げた､ノン・フライ
チップスです。
　ほんのりとスパイシーで甘みが
絶妙なアジアン BBQ 味

7014 7080 7081 7082
45g / 24 15g x 12P / 12

180日 360日
日　本 インドネシア

4938845 007143 8994391 000027
18 994391 00002 4

15g x 12P / 12
360日

インドネシア

8994391 000034
18 994391 00003 1

15g x 12P / 12
360日

インドネシア

8994391 000041
18 994391 00004 8ーーー

235×310×190 / 1.3 kg 
50×120×190 / 50 g 

270×290×230 / 3.3 kg 
95×125×110 / 260 g 

270×290×230 / 3.3 kg 
95×125×110 / 260 g 

270×290×230 / 3.3 kg 
95×125×110 / 260 g 

dfe
フライドパスタスナック
海老のアヒージョ味

トリックス
ベイクドチップ

オリジナル味

トリックス
ベイクドチップ
アジアンBBQ味

トリックス
ベイクドチップ

キムチ味
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720日
台　湾

　ミントにメントールを加えて爽や
かさをアップした台湾キャン
ディー。
　ミントにメントールを加えて爽や
かさをアップした､ハーバルミント
風味。

30g / 36 x 4

4710944 702361
ーーー

395×335×360 / 7.5 kg 
10×105×165 / 35 g

720日
台　湾

　びわ葉､羅漢果 ( らかんか )､陳皮
やサンザシなどの台湾ハーブを使用
した台湾キャンディー。
　レモンが香る甘じょっぱい､ソル
ト＆レモン風味。

30g / 36 x 4

4710944 702347
ーーー

395×335×360 / 7.5 kg 
10×105×165 / 35 g

雪天果
台湾ハーブキャンディー

ハーバルミント風味

雪天果
台湾ハーブキャンディー

ソルト＆レモン風味

937938 936

720日
台　湾

　びわ葉､羅漢果 ( らかんか )､陳皮
やサンザシなどの台湾ハーブを使用
した台湾キャンディー。
　レモンの爽やかな香りとまろやか
かな甘みのハニー＆レモン風味。

30g / 36 x 4

4710944 702378
ーーー

395×335×360 / 7.5 kg 
10×105×165 / 35 g

雪天果
台湾ハーブキャンディー

ハニー＆レモン風味

720日
台　湾

　びわ葉､羅漢果 ( らかんか )､陳皮
やサンザシなどの台湾ハーブを使用
した台湾キャンディー。
　みずみずしくフルーティーな香り
のびわ＆ソルト風味。

935
30g / 36 x 4

4710944 702354
ーーー

395×335×360 / 7.5 kg 
10×105×165 / 35 g

雪天果
台湾ハーブキャンディー

びわ＆ソルト風味

　地域の特性や店舗スペースなどを考慮した
オリジナルのエスニックコーナーをご提案
いたします。
　どうぞ､お気軽にご相談下さい。

台湾屋台 食べ歩き

（めんせん） （オアチェン） （ジーパイ） （バーワン）（しゅうどうふ） （ルーローハン）






